LENIWE
Sktadniki:

1 kg Twarogu poétttustego krajanka OSM Wtoszczowa
4 jajka

400 g maki pszennej

2 tyzki cukru

szczypta soli

100 g Masta Extra Wtoszczowskie

8 tyzek butki tartej

Przygotowanie:

Twarog rozgnie¢ widelcem. Dodaj jajka, cukier, sél oraz magke. Wymieszaj i zagnie¢ na
gtadkie ciasto. Ciasto podziel na czesci i z kazdej uformuj watek. Pokréj go na ukosne
kawatki.

W garnku zagotuj osolong wode. Kluski wrzucaj partiami na wrzatek i gotuj 2-3 minuty od
momentu wyptyniecia na powierzchnie.

Na patelni rozpusé masto, dodaj butke tartg i podsmazaj, az sie lekko zrumieni. Gotowe
kluski polej butka tarta.

Smacznego!
Czas przygotowania: ok. 40 minut

Liczba porcji: 8-10



