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takze wzrost cen smarowidel do pieczywa,

ktore stanowig substytut dla serkow do sma-
rowania pieczywa.

Sprzymierzericem kategorii jest postrzega-
nie serkow twarozkowych jako dos¢ eksklu-
zywne| kategorii w obecnej dobie szybkiego
rozwoju gospodarczego. Klienci chetniej niz
kiedykolwiek siggaja po produkty premium,
a wigkszosc twarozkow nalezy wlasnie do tej
grupy. Wyrazem ekskluzywnosci sg wysokiej
jakosci kubeczki o innowacyjnych formach,

REKLAMA

ktore wyraznie odcinajg sie na polce wobec
innych serow miekkich, duze znaczenie maja
puszystosc produktu, wysublimowany, deli-
katny smak. :

Prym w omawianej kategorii wiodg takie fir-
my jak Hochland Polska (marka Almette
— blisko 30% rynku), Pigtnica (OSM),
Bongrain Polska (marki Tartare Delikatny,
Tartare Figura, Tartare Kraina Smakow, Turek
Kremowy Smak Turek Swiezy Serek) oraz
Biomlek (SM). Wsrod firm aspirujgcych
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do bycia w czolowce sg takze: Lactalis
Polska, Mlekovita (GK) (marka Miekovitka)
i Ostrowia (MSM).

Serki ziarniste

Segment serkow ziarnistych cechuje sie
rosnacym popytem ze strony konsumentow
(10% w skali catego roku), co przektada sie
na zainteresowanie tym segmentem przez
liczng rzesze mleczarni. Bezsprzecznym
liderem tej kategorii pozostaje mleczarnia
Pigtnica (OSM), ktorej udzialy oblicza sie
na 40%, nawet do 60%. Mimo tych uwarunko-
wan na ten kawatek rynku nabiatowego maja
chrapke najwieksi producenci nabiatu w Pol-
sce, tj.: Mlekovita (GK) | Lowicz (OSM). Pro-
by te obserwujg bacznie gracze ze $rodka
rynku: Krasnystaw (OSM), Wioszczowa
(OSM) i Koto (OSM).

Jednoczesnie dokonuje sie proces wypa-
dania z rynku najmniejszych producentow,
ktorzy nie sg w stanie zagwarantowac powta-
rzalnej wysokiej jakosci produktu.

Serki homogenizowane

Stanowia one kategorie zdominowana
przez firme Danone (okoto 60% rynku). Spo-
srod krajowych firm najsilniejszg pozycje ma
Bakoma, dalej Jogser i Milekovita (GK).
Do czotowki przebija sie takze Zott z marka-
-parasolem Jogobella, w opakowaniach ro-
dzinnych i jednorazowych.

Charakterystyczng cechg segmentu jest
wysoki odsetek wyrobow dziecigcych.,
Na tym polu najwyrazniej zarysowana jest
konkurencja pomigdzy firmami Danone | Ba-
koma, ktére oferujg najbardziej zaawanso-
wane marketingowo i najbardziej wyraziste
produkty. Stata aktywno$¢ marketingowa
tych firm w TV oraz pomystowosc
W przycigganiu uwagi, dzieci umozliwiajg im
staty wzrost pozycji rynkowej. Za atrakcyjna
grupe docelowg uznano takze miode kobie-
ty. To do nich adresowana jest linia serkow
Activia firmy Danone.

Powszechnos$¢é nabywania serkow homo-
genizowanych z jednej strony, a z drugiej do-
minacja ze strony firmy Danone sprawia, ze
wigkszosc krajowych producentow traktuje
serki homogenizowane jako jeszcze jeden
element swojego portfolio, ktérego nie wspie-
ra marketingowo. Za tym idzie brak dbatosci
o wyrdznienie produktow. Wychodzi sie bo-
wiem z zalozenia, ze nie warto inwestowaé
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Struktura sprzedaZy nabialu wedlug kanaléw dystrybucji
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Jak sygnalizujemy od dluzszego czasu na fa-
mach czasopisma Forum Mleczarskie Handel
nieodwracalnym procesem staje sie stabosé
segmentu serow typu holenderskiego,
przy trendzie wzrostowym sprzedazy serow
typu szwajcarskiego. Stabnie zwtlaszcza
sprzedaz serow podlaskiego i morskiego,
a ostatnio coraz czesciej odnotowuje sig
ostabienie sprzedazy sera edamskiego. Jest
to spowodowane nierowng jakoscig produk-
tow w tym segmencie, co jest wywolane pre-
sjg sieci handlowych na niskg cene. Spad-
kom opiera sie ser gouda, ale stagnacja
w najblizszej przysziosci moze dotknaé i ten
segment,

Z drugiej strony konsumenci coraz chetniej
siegajg po gatunki serow bardzie] szlachet-
nych, oferujgcych bogatszy wachlarz wrazen
smakowych. Prym wiodg tu: mazdamer - Ii-
der wzrostow ostatniego roku pod wzgledem
dynamiki, dalej sokol, prymus, ementaler
(Mlekovita GK), Krolewski z Kolna (Miekpol
SM), radamer (Spomlek SM), wloszczowski
typu ementaler (Wtoszczowa OSM), Krolew-
ski (Sierpc OSM) itp. Powstaje powoli takze
potka serow diugodojrzewajacych (Spomlek
SM, Hajnéwka OSM). Do wejscia w ten seg-
ment szykujg sie takze inne mleczarnie, m.in.
Skarszewy (OSM).

Liderem sprzedazy pozostaje ser gouda,
ale mozna zastanawiac, na ile jest to kwestia
przywigzania, tradycji oraz niskiej ceny. Nie-
watpliwie coraz silniejszym zagrozeniem dla
goudy sg reklamowane sery typu szwajcar-
skiego. a tu prym wiedzie Mlekovita (GK),
konsekwentnie realizujgc strategie rozwoju
segmentu serow z dziurami.

Segment serowy przeobraza sie takze
w ptaszczyznie wygody. Coraz wigkszy wolu-
men zdobywajg sery konfekcjonowane (ka-
watki i plastry). Pakowane w obojetnej at-
mosferze na diugo zachowujg walory orga-
noleptyczne. Hitem sprzedazowym, ktory
przypadt do gustu zwlaszcza dobrze sytu-
owanym klientom, bylo wprowadzenie opcji
Jotworz-zamknij", co pozwala zatrzymac
smak i aromat sera nawet po otworzeniu je-
go opakowania.

Te czynniki powoduja, ze segment serow
kupowanych na wage, pozostaje pod pewng
presjg. Liczne promocje handlowcow nie ma-
ja takiej sity oddziatywania, albowiem bolgcz-
kg pozostaje staba edukacja personelu han-
dlowego, ktéry nagminnie myli gatunki
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