Ciasto jogurtowe z mailnami

Skladniki:

filizanka Jogurtu Naturalnego wioszczowskiego (do 200 g)
3 filizanki maki

11172 byzeczki proszku do pieczenia

2 filizanki cukru

1 tyzka cukru waniliowego

3 jaja

1 filizanka oleju roslinnego

cukier puder do posypania po wierzchu

300 g malin

Przygotowanie:

Pickarnik nagrzac do 180 stopni C. Do pierwszej miski przelozyc
Jogurt, do dvugiej miski przesiac make z proszkiem do pieczenia. Dodaé
cukier, cukier wanilinowy i dokladnie wymieszac.

Do miski z jogurtem dodaé jajka i olej, nastgpnie wymieszac. Gatosé
przelac do drugicj miski delikatnie mieszajqc do uzyskania jednolitej
masy.

Mas¢ wylozyé do tortownicy o Srednicy ok. 24 cm, dodaé maliny i piec
przez ok. 35 minut. Po upieczeniu, wierzch ciasta mozna posmarowac
Jogurtem Naturalnym wloszczowskim i/lub posypaé cukvem pudrem.

Smacznego!



